


Begleitend zum Sushi servieren wir unsere hausgemachte Sojasauce und von Hand eingelegten 
Ingwer. Für eine vegane oder glutenfreie Sojasauce wende dich bitte an unser Team.

ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN: 
Informationen zu enthaltenen Allergenen gibt dir unser Team gerne auf Anfrage.

HERKUNFT: 
Gelbflossenthunfisch: FAO 51,57,71. Mit Handleinen gefangen. / Blauflossenthunfisch: Spanien / 

Lachs: Schottland / Lachskaviar: USA / Aal: China / Gelbflossenmakrele: Japan / Wolfsbarsch:  
Griechenland / Crevetten: Vietnam / Krabben: Kanada / Rind: Schweiz / Schwein: Schweiz / 

Poulet: Schweiz / Ei: Schweiz

All unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer.

  = Vegetarisch  = Vegan   = Scharf   = Sehr Scharf



いらっしゃいませいらっしゃいませ
IRASSHAIMASE

WILLKOMMEN IM HOI KOI
Frisch gerollt – direkt auf deinen Teller.

Unser Sushi wird erst dann zubereitet, wenn du es bestellst  
― sorgfältig, à la minute und ohne Kompromisse. Keine vorbereiteten 
Platten, keine Kühltheke: Was du bekommst, ist frisch gemacht und 

kommt direkt aus unserer offenen Küche auf deinen Tisch.

Unsere Sushi-Meisterin Zhou Qinhan verbindet klassisches Handwerk 
mit einer modernen Interpretation der japanischen Küche. Leicht, 
ausgewogen und voller Geschmack, zubereitet mit hochwertigen 

Zutaten und einem feinen Gespür für Balance.

Schön, dass du bei uns bist.
召し上がれ  ― En Guete



SNACKS
Edamame  	 5.6
Mit Meersalz

Spicy Edamame  	 7.2 
Mit hausgemachter Miso-Chili-Sauce

Miso Soup  	 5.8
Mit Wakame & Tofu

Cucumber Wakame Salad  	 7.2  
Sesam & Frühlingszwiebeln

Silken Tofu with Avocado  	 10.8
Seidentofu, Umeboshi & Ponzu-Sauce

Natto  	 10.8
Traditionell fermentierte Sojabohnen, Wachtelei mit Reis

Shiitake Salad  	 10.8
Shiitake & Karotten

Takoyaki 3ST  	 11.8
Knusprige Oktopus-Bällchen, Teriyaki-Sauce & Bonito-Flocken

Ebi Panko 3ST	 12.8
Crevetten in Panko-Panade & Teriyaki-Sauce



URAMAKI JE 4ST
Inside Out: Das Nori und die Füllung sind umhüllt von warmen Reis

Hoi Koi Signature  	 13.8
Ebi Panko, Avocado, Gurken, flambierter Lachs, scharfe Mayo,
Teriyaki-Sauce & Tobiko   

Vegan Signature  	 11.8
Süsskartoffeln, Gurken, Micro Greens & Paprika-Knoblauch-Sauce

Volcano  	 13.8
Ebi Panko, scharfes Thunfisch-Tartar, Avocado, Gurken, Volcano-Sauce, 
Frühlingszwiebel & geröstete Zwiebeln 

Vegi Volcano  	  10.2
Inari, Avocado, Gurken, Volcano–Sauce & Sesam

Eel Mango 	 13.8
Aal, Mango, Lachs, Avocado & Teriyaki-Sauce

Salmon Aburi Mango 	 11.8
Flambierter Lachs, Mango, Avocado, Teriyaki-Sauce, Mango-Sauce
& Frühlingszwiebeln

Spicy Creamy Salmon  	 10.8
Lachs-Tatar, Spicy Mayo, Schnittlauch & Gurken

Spicy Tuna  	 12.8
Scharfes Thunfisch-Tatar, Schnittlauch & Gurken

California	 12.8
Krabben, Avocado & Tobikko

Tuna Avocado	 11.8
Thunfisch & Avocado

Salmon Avocado	 10.2
Lachs & Avocado

Cheesy Mango  	 9.8
Mango, Avocado, Frischkäse & Mango-Sauce

Grilled Vegi  	 9.2
Gegrillte Aubergine, gegrillte Zucchetti, Takuan, Shiso & Miso-Sauce

Seasonal Vegi  	 9.2
Frage uns gerne nach der aktuellen saisonalen Vegi Roll

	



FUTOMAKI JE 4ST
 „Futo maki“ bedeutet soviel wie „dicke Rolle“

Kaisen	 13.8
Fisch-Selektion, Avocado, Gurke, saisonales Gemüse & Teriyaki-Sauce

Chicken Karaage  	 11.8
Poulet-Tempura, Salat, Avocado & Gurken in Chilli-Soja-Crèpe

Shiitake  	 11.2
Shiitake, Salat, Avocado, Gurken, Teriyaki-Sauce & geröstete Zwiebeln

SASHIMI JE 3ST
Für puren Genuss auf Eis serviert

Tuna  or  Hamachi	 9.2

Seabass	 8.2

Salmon	 7.2

HOSOMAKI JE 6ST
Kompakt gerollte Sushi-Klassiker mit Nori, Reis und Füllung

Tuna  or  Tuna & Avocado	 9.8

Salmon  or  Salmon & Avocado	 7.8

Avocado  or  Cucumber  or  Takuan  	 6.8



NIGIRI JE 2ST
Kunstvoll von Hand geformte Sushi

Tuna  or  Hamachi	 9.8

Ebi  or  Eel	 9.2 

Salmon  or  Salmon Aburi  flambierter Lachs	 8.2

Avocado  or  Inari  or  Seasonal  or  Umeboshi & Shiso 	 7.8

GUNKAN JE 2ST
Kleine Nori–Schiffchen mit Reis

Spicy Tuna    or  Crab & Yuzu Kosho  or  Ikura	 10.8

Salmon & Avocado  or  Tobikko	 9.8

Avocado  or  Mango  or  Hiyashi  or  Shiitake  	 8.8

TEMAKI JE 1ST
Handgerollte Cornets aus Noriblatt

Spicy Tuna & Cucumber    or  Tuna, Shiso & Cucumber	 8.8

Salmon, Avocado & Tobikko	 7.8

Inari, Cucumber & Avocado  or  Umeboshi & Shiso  	 6.8



CARPACCIO
Tuna	 19.8
Thunfisch-Carpaccio mit hausgemachter Yuzu-Kosho-Sauce

Hamachi	 19.8
Gelbschwanzmakrele, Yuzu Kosho & hausgemachte Ponzu-Sauce

Seabass	 19.8
Wolfsbarsch-Carpaccio & hausgemachte Ponzu-Sauce

Salmon	 17.8
Lachs-Carpaccio mit Ikura & hausgemachte Miso-Shoyu-Sauce 

Spinach	 13.8
Spinat-Carpaccio mit Avocado, Mango, Pinienkernen & Shoyu-Sauce 

TATAR MIT SUSHI REIS & NORI
Tuna	 22.8
Thunfisch-Tatar mit Avocado Püree, Kizami Wasabi, Wachtelei 
& hausgemachte Ponzu-Sauce

Salmon	 19.8
Lachs-Tatar mit Avocado Püree, Kizami Wasabi, Ikura & Teriyaki-Sauce



ZHOU‘S CHOICE FÜR ZWEI PERSONEN
Auch vegetarisch erhältlich, 

mit „Korokke“ ― japanischen Kroketten statt Sashimi 

Edamame

Silken Tofu 

***

Ein Carpaccio nach Wahl

***

8st Uramaki

4st Nigiri

2st Gunkan 

2st Temaki

6st Sashimi 

***

2erlei Mochis

Pro Person 69.8  |  vegetarisch 62.2



DESSERT 
Mochi Mochi House: Laktose- & Glutenfrei 	 4.5
Verschiedene Sorten Glacé im Reis-Teigmantel
Schwarzer Sesam, Schokolade, Kokosnuss, Mango, Matcha

Wende dich an unser Team für weitere Sorten

Frozen Mini Cheesecake	 8.8
Yuzu





MINERAL 
Passugger  |  Allegra	 47cl|77cl	 5.5|7.5

Urban Lemonade Yuzu	 33cl	 7.0

Coca-Cola  |  Coca-Cola Zero	 33cl	 5.5

Homemade Ice Tea Apfel & Hibiscus	 30cl|50cl	 5.5|7.5

Sparkling Matcha Limette	 33cl	 6.5

Ramune Original	 20cl	 6.0

Samuel‘s Schorle Apfel - Rhabarber	 33cl	 6.5

TEE
Tearoom Teekult (Winterthur) 

Frische Pfefferminze  |  Frischer Ingwer	 6.5

Jasmin Bio Grüntee			   6.5
Feiner Jasmin Grüntee aus kontrolliert biologischem Anbau.

Sencha Uji Bio Grüntee			   6.5
Japanischer Sencha aus sehr weichen, fein verarbeiteten Bättern.

Gemaicha Bio Grüntee			   6.5
Der zugefügte geröstete Vollkornreis verleiht dem Sencha eine neue Note.

Oolong Bio			   6.5
Tie Guan Yin: Nach taiwanesischem Vorbild produzierter Oolong.	

KAFFEE
Stoll Kaffee (Zürich). Auch Koffeinfrei möglich.

Espresso / Doppio	 4.0 / 5.0

Americano	 5.0

Cappuccino	 6.0



BIER
Asahi Lager	 33cl	 5.2%	 6.5

Sapporo Premium Lager	 65cl	 4.7%	 12.0

Rising Sun Pale Ale 	 33cl	 5.5%	 9.5

Kirin Free 0.0% - Alkoholfrei	 33cl	 0.0%	 6.5

	 WEISSWEIN		  1dl	 7.5 dl

Chardonnay «Le Pic de 3 Seigneurs» 		  8.0 	 55.0
Le Pic de Seigneurs ― Chardonnay ― Pays D’Oc (FR)

Riesling «V V» 			   9.0 	 62.0
Van Volxem ― Riesling ― Mosel (DE)

Sauvignon Blanc AOC 			   10.0 	 69.0
Alain Schwarzenbach ― Sauvignon Blanc ― Zürich (CH)

Pinot Grigio delle Venezie				    49.0
Guerrieri Rizzardi – Pinot Grigio – Veneto (IT)

Grüner Veltliner «Steinwand»	 64.0
Schmelz ― Grüner Veltliner ― Wachau (AT)

	 ROSÉWEIN		  1dl	 7.5 dl

L‘Été			   9	 62.0
Deux Frères ― Grenache, Syrah ― Provence (FR)

	 ROTWEIN		   	 7.5 dl

Viridiana DO	  57.0
Atalayas de Golban ― Tempranillo ― Ribera del Duero (ES)



SAKE
Sake ist japanischer Reiswein. Die meisten Sorten servieren wir gekühlt.  

Sie sind leicht, frisch oder etwas intensiver im Geschmack.

	 3 x 4cl

Sake Tasting Set 		  18.0
Drei ausgewählte Sakes zum Entdecken. Perfekt zum Probieren und Vergleichen.
Okunomatsu Adatara Ginjo  
Garyubai Junmai Ginjo Cho Karakuchi
Dassai 45
		

Fruchtig & elegant		  1dl	 720ml

Dassai 45 | Junmai Daiginjo		  13.0	 89.0
Einer der bekanntesten Premium-Sakes Japans. Fruchtig und elegant mit Noten von 
Apfel, Birne und Melone. Sehr ausgewogen mit klarem, angenehmem Abgang.

Leicht & frisch 		   
Okunomatsu Adatara Ginjo | Ginjo		  9.5	 62.0
Leicht, frisch und sehr zugänglich. Noten von Melone und Apfel.  
Perfekt zum Kennenlernen von Sake oder zu Sushi.
			 

Trocken & klar		
Garyubai Junmai Ginjo Cho Karakuchi | Junmai Ginjo	 10.5	 68.0
Sehr trocken und klar mit erfrischendem Finish. Ideal zu Sushi und roher Fisch.  
Kann auch leicht erwärmt serviert werden.

Weich & rund		
KID Junmaishu | Junmai		  12.5	 82.0
Weich und ausgewogen mit feinem Umami. Ein vielseitiger Sake,  
der zu fast allen Gerichten passt. 
	 	

Premium		   

Daihoju | Junmai Daiginjo		  18.0	 118.0
Elegant und komplex mit seidiger Textur. Feine Frucht und florale Noten,  
leicht süss im Finish. Für Gäste, die Sake intensiver erleben möchten.
	 	

Sparkling		  3 dl

Kizakura Stars Sparkling Sake	 	 19.0
Leicht und erfrischend mit feiner, sanfter Perlage. Perfekt als Aperitif.



UMESHU
		  100ml	 720ml

Ohako Umeshu 18.0%		  13.5	 89.0
Umeshu auf Shochu-Sesam Basis. Süss und würzig mit 
Marzipannoten und reifer Frucht. Ideal pur auf Eis oder zum Dessert.

	 SCHAUMWEIN		  1dl	 7.5 dl

Prosecco EXTRA DRY «Nudo»			   8.5	 56.0
DOC  Colli del Soligo ― Veneto (IT)

Champagne Brut Nature AOC	 			   89.0
Loriot-Pagel ― Champagne (FR)

	 SPIRITUOSEN UND DIGESTIF		  4 cl

The Yamazaki	  		  43%	 22.0
Single Malt Whisky Distiller’s Reserve

Hakushu	  		  43%	 20.0
Single Malt Whisky Distiller’s Reserve

Hibiki Harmony	  		  43%	 18.0
Japanese Blended Whisky

Toki			   43%	 12.5
Japanese Whiskey

Haku  			   40%	 12.0
Japanese Vodka

Roku 			   43%	 12.0
The Japanese Craft Gin

Choya 			  14.7%	 7.0
Yuzu Liqueur

Shochu 			   25%	 7.0
Aus Buchweizen, nussig im Geschmack




