
SHABU SHABU
Japanisches Fondue im HOI KOI 

Beef Schweizer Rindfleisch vom Hohrücken 140g p.P. 	 52

Tofu Nature Tofu p.P.  	 42

Das ist im Pot dabei: Pak Choi, Shiitake, Shimeji & Enoki Pilze, 
Champignons, Rettich, Chinakohl, Karotten, Taro Nudeln 

Seperat gibt es dazu: Udon Nudeln, Ponzu Sauce „Hoi Koi Style“, 
Sesam Sauce

Extras – zusätzlich oder zum nachbestellen

140g Rindfleisch (CH) vom Hohrücken	 14
100g Lachs + Teriyaki Sauce	 10
Tofu   	 7
Gemischte Pilze  	 10
Udon Nudeln  	 3
Teryaki Sauce    oder Spicy Mayo   	 2
Sushi Reis    	 5

UNSERE EMPFEHLUNG
Sake Dassai 45 - Junmai Daiginjo	 1dl 13 7.2dl 89
Fruchtig und ausgewogen. Harmoniert mit der Tiefe  
und dem Umami von Shabu Shabu.

Weiss Sauvignon Blanc ― Alain Schwarzenbach 	 1dl 10 7.5dl 69
Frisch und aromatisch mit Zitrus und Kräutern.

Rot Viridiana ― Atalayas de Golban ― Ribera del Duero (ES)	1dl 8 7.5dl 57
Charaktervoller Tempranillo. Passt ideal zur aromatischen  
und kräftigen Brühe.

ALLERGIEN UND UNVERTRÄGLICHKEITEN

Informationen zu enthaltenen Allergenen gibt dir unser Team gerne auf Anfrage. 

All unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken 
und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer. 

  = Vegetarisch  = Vegan

DAZU PASST SPICY MAYO


